Pequerio Menu Degustacion

Dos aperitivos del chef.
Dos entrantes.

Un pescado.

Una carne.

Postre.
Petits fours.

El precio es de 65.00€, IVA incluido. No incluye bodega.

Menu Gastronomico

Nuestro bloody mary.

Brasa fria con aroma de pino.

Caldo del peregrino.

Ostra con algas y citricos.

Foie con texturas de remolacha.

Sopa japonesa con panceta del cerdo Ral, caballa marinada y enoki.
Huevo crujiente con patata y setas de temporada.
Arroz mar y montafa de calamary "capipota”.
“Suquet” de pescado con patata crujiente y azafran.
Jarrete de ternera con boniato y castafas.
Digestivo de frutas y verduras.

Paisaje de otofo.

Petits fours.

El precio es de 89.00€, IVA incluido. No incluye bodega.
*Mendus sujetos a modificaciones por parte del chef.

Estos menus solo se servirdn por mesa completa.
El tiempo previsto para degustar los platos es de mds de dos horas.

“En complimiento del Reglamento UE 1169/2011, normativa sobre Alergias, tenemos a disposicién la composicién de todos nuestros
platos.”

IVA incluido



Entrantes

Nuestros canelones con foie, setas y trufa.
27,00 €

Arroz ahumado con anguila y alioli de azafran.
27,00 €

Pulpo a la brasa con cremoso de patata guisadas y pimentén de la Vera.
28,00 €

Ensalada de aromas de temporada con gamba de Palam®és.
26,00 €

Segundos

Morro de bacalao ahumado con ceps confitados y jamén ibérico.
32,00 €

“Suquet” de pescado con gambas.
32,00 €

Cochinillo ibérico crujiente con frutos rojos confitados.
33,00 €

Espaldita de cabrito cocinada a baja temperatura con setas y trufa.
36,00 €

Jarrete de ternera lechal asado con boniato y castafas.
(Minimo 4 personas)
33,00 €

Postres

Surtido de quesos catalanes.

12,00€

Brioche caramelizado con pasas y texturas de chocolate.

10,00€

La Montserratina (bizcocho de almendra con nata a la vainilla y romero).
10,00€

Paisaje de otofno (chocolate, leche y almendra tostada).
10,00€

Nuestro coco con pifia y chocolate.
10,00€
Digestivo de frutas y verduras.

9,00€

IVA incluido



